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Soria, 9 de julio de 2018 

 
 
 

 

NOTA DE PRENSA 
 

 

 
 

Presentación del cartel de las Jornadas del Torrezno 
de Soria 

 
Las personas que prueben cualquiera de las 25 tapas participarán en el sorteo de un 
viaje para dos personas a Budapest 
 

Ya está todo listo para sorprender a los amantes del Torrezno de Soria. Los 25 
establecimientos participantes en las Primeras Jornadas del Torrezno de Soria 
ya están ultimando sus curiosas tapas donde el protagonista es el embajador 
de la gastronomía de Soria. Aprovechamos para presentar el cartel de esta 
cita gastronómica que se inicia este año y que busca además una 
continuidad en el tiempo.  
 
El cartel es obra del diseñador gráfico soriano Alfonso Pérez Plaza, quien ha 
tomado como tema central un plato creado para la ocasión por el cocinero 
soriano Oscar García, de Restaurante Baluarte, establecimiento ubicado en 
la ciudad de Soria que ostenta una estrella Michelín. La tarjeta de 
presentación con la que estas Jornadas del Torrezno de Soria se dan a 
conocer quiere simbolizar la versatilidad culinaria de este producto. En la 
imagen del plato elaborado por Oscar García se mezcla el torrezno frito 
tradicional con la panceta cocida a baja temperatura, intercalados ambos 
entre coloridos detalles vegetales. Esta heterodoxa combinación avanza las 
novedosas interpretaciones que los 25 cocineros de los establecimientos 
participantes han dado en sus tapas al torrezno de Soria. 
 
La Jornadas del Torrezno de Soria que se celebrarán del 20 al 29 de julio están 
organizadas por ASOHTUR (Agrupación Soriana de Hostelería y Turismo) en 
coordinación con la Marca de Garantía Torrezno de Soria y con la 
colaboración del Ayuntamiento de Soria y la Diputación Provincial de Soria.  
 
Durante diez días se pretende dar un paso más en la forma de elaborar una 
tapa con Torrezno de Soria y demostrar que el rey de los aperitivos puede 
conquistar paladares gracias a multitud de formas, maridajes e 
interpretaciones gastronómicas. Hay que recordar que todas las tapas deben 
cumplir una máxima: la materia prima principal debe ser Torrezno de Soria 
avalado por la Marca de Garantía Torrezno de Soria. 
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Las 25 diferentes creaciones tendrán un precio único de 1,80 euros. Además, 
por cada una de las tapas consumidas en los 21 establecimientos de la 
capital o los 4 que hay por la provincia se entrará en el sorteo de un viaje de 
fin de semana para dos personas a la perla del Danubio, Budapest. Un viaje 
que incluye vuelo de avión Madrid Budapest y estancia de 3 días / 2 noches 
en un hotel 3*/4* en régimen de alojamiento y desayuno. El sorteo se realizará 
la semana siguiente a finalizar la jornada gastronómica del Torrezno de soria.  
 
 
 

 

PARTICIPANTES JORNADAS DEL TORREZNO DE SORIA 

 
ESTABLECIMIENTO NOMBRE LOCALIDAD 

1 BAR RTE.  MÁS QUE 2 SORIA 
2 BAR APOLONIA SORIA 
3 CAFÉ TEATRO AVALON SORIA 
4 BAR RTE.  MESON CASTELLANO SORIA 
5 BAR RESTAURANTE CASA ARÉVALO SORIA 
6 BAR TABERNA CASCANTE SORIA 

7 
BAR RESTAURANTE 
ASADOR ECUS SORIA 

8 BAR RESTAURANTE FUENTE DE LA TEJA SORIA 

9 HOTEL RESTAURANTE CAMPOS DE CASTILLA 
BARRIO DE LAS 
CASAS -SORIA 

10 BAR RESTAURANTE 
EL CORZO DE HOTEL LEONOR 
CENTRO SORIA 

11 BAR RTE.  ALCORES SORIA 
12 BAR RTE.  SANTO DOMINGO II SORIA 

13 BAR RTE.  
EL ALTO DE LA DEHESA - CASA 
MANOLO SORIA 

14 BAR RTE.  EL FOGÓN DEL SALVADOR SORIA 
15 BAR RTE.  IRUÑA PLAZA SORIA 
16 HOSTAL RTE.  LA POSADA  SORIA 
17 BAR RTE.  LA CHISTERA SORIA 
18 BAR PATATA SORIA 
19 RTE TRASHUMANTE SORIA 
20 RTE LA CASA DEL GUARDA SORIA 
21 RTE. EL CADDIE (CLUB DE GOLF) SORIA 

22 HOTEL RURAL LOS VILLARES 
LOS VILLARES DE 
SORIA 

23 HOTEL VIRREY PALAFOX EL BURGO DE OSMA 
24 HOTEL RTE.  ANTONIO ALMAZÁN 
25 BAR RTE.  SABORES ALMAZÁN 
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Para más información: Carmen Fortea   Tfno. 975 233 222   E-mail: cfortea@foes.es 
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