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Soria, 13 de mayo de 2022
NOTA DE PRENSA
Las lll Jornadas del Torrezno de Soria retnen a 22

establecimientos que convierten en pequenos bocados el
producto estrella de Soria

e Las tapas de 13 de ellos participardn en la primera edicion del
concurso ‘El Mejor Torrezno del mundo’ en la categoria ‘Innovacién’.

El forrezno se viste de tapa en la tercera edicion de las Jornadas organizadas
por la Agrupacion Soriana de Hosteleria y Turismo (ASOHTUR) con las que la
patronal del sector rinde homenaje al producto mads tipico de esta tierra,
recuperando el formato tradicional que tenia antes del inicio de la
pandemia.

Un fotal de 22 establecimientos, tres de ellos de |la provincia, participan en
esta tercera edicion, que frae como novedad el concurso ‘El Mejor Torrezno
del mundo’ en la categoria ‘Innovacion’.

Serdn 13 los establecimientos que presenten sus creaciones al criterio de un
jurado especializado designado por la Marca de Garantia del Torrezno de
Soria, que premiard al ganador con un trofeo y placa distintiva para su
establecimiento.

Del 16 al 29 de mayo, durante 14 dias, sorianos y visitantes podrdan degustar el
torrezno de distintas formas, bien con influencias de la tierra (almitas, con
migas, huevos rotos o patatas a la importancia), bien con otfras de cocinas
lejanas y exdticas, como en falso canelon de buta no kakuni o en tubo
asidtico.

El producto estrella de Soria se acompanard en estas jornadas de productos
de la huerta o del mar, como ostras, gambas o mejillones, en un maridaje
original. También las técnicas de cocina varian en funcidn de la creatividad
de los cocineros vy, asi, podrd degustarse en diferentes texturas, en
empanadilla o rebozados, entre ofras.

La presentacion de la tapa ha sido otra de las cuestiones muy cuidada por
los establecimientos. En forma de cereales de desayuno o en flan, a modo
de coéctel, en vasijas de barro tradicional, en cazuela, a modo de bombdn o
como croqueta, el torrezno sorprenderd a los comensales en estas jornadas.
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En los 13 establecimientos que han optado por enfrar en concurso, el jurado
valorard el proceso culinario tecnoldgico utilizado para la receta, asi como su
originalidad, la armonia del bocado, el sabor, equiliorio y complejidad y el
emplatado de la tapa, en la que ha de ser reconocible en fodo momento la
materia prima objeto de concurso.

Todos los establecimientos que participan en las jornadas tendrdn que
elaborar las tapas con torreznos adquiridos en las empresas que forman parte
de la Asociacion de Fabricantes de la Marca de Garantia Torrezno de Soria.

Para facilitar a los clientes la ruta en esta Il edicidon de las Jornadas del
Torrezno, ASOHTUR ha editado un folleto que se ha buzoneado en la capital y
en Las Camaretas y distribuido en los puntos de informacidén turistica, asi
como en los hoteles sorianos.

En dicha publicacion, la organizacion presenta las tapas, con nombre vy
direccion del establecimiento donde se sirven, y las acompana de distintos
simbolos: uno azul para senalar los establecimientos que concursan en la
categoria innovacion y ofro que senala la idoneidad de las 8 tapas que son
aptas para celiacos.

Las Jornadas serdn promocionadas en Madrid, Pais Vasco, La Rioja vy
Zaragoza vy los visitantes y turistas podrdn encontrar informacion en las redes
sociales de ASOHTUR (Facebook, Instagram vy Twitter), asi como en la web
www.detapasporsoria.com.

ASOHTUR cuenta en la organizacion con la Marca Garantia Torrezno de Soria
y con la colaboracién del Ayuntamiento de Soria, la Diputacion Provincial de
Soria, la Caja Rural de Soria y la Junta de Castilla y Ledn.

Fundada en 1978 la Agrupacion Soriana de Hosteleria y Turismo (ASOHTUR) es
miembro de la Federacion de Organizaciones Empresariales Sorianas (FOES)
y de la Camara de Comercio de Soria.

Para mas informacion: Carmen Fortea Tfno. 975 233 222 E-mail; cfortea@foes.es
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PARTICIPANTES JORNADAS DEL TORREZNO DE SORIA 2022

PROVINCIA

Almazan

HOTEL RESTAURANTE ANTONIO

El Burgo de Osma

CAFETERIA RESTAURANTE VIRREY PALAFOX

Los Villares de Soria

HOTEL RURAL LOS VILLARES

SORIA

BAR RESTAURANTE ALCORES

BARY HOTELAPOLONIA

HOTEL RESTAURANTE CADOSA

BAR RESTAURANTE CASA AREVALO

BAR TABERNA CASCANTE

BAR RESTAURANTE EL ALTO DE LA DEHESA - CASA MANOLO
BAR RESTAURANTE EL VENTORRO
CAFETERIA GAYA NUNO

BAR RESTAURANTE IRUNA PLAZA

BAR RESTAURANTE LA GASTRO TASQUITA
HOSTAL RESTAURANTE LA POSADA

BAR RESTAURANTE MAS QUE 2

BAR RESTAURANTE MEET GASTRO (H. ALAMEDA CENTRO)
BAR PATATA

CAFETERIA REY ALFONSO (H. ALFONSO VIII)
BAR RESTAURANTE RUNAS

HOSTAL BAR RTE. SAN ANDRES

BAR RESTAURANTE SANTO DOMINGO II
BAR RESTAURANTE THE RED LION

CAFE BAR TODO — RINCON DE BECQUER



