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Soria, 11 de noviembre de 2009 
 

 

NOTA DE PRENSA 
 

 
 

“Tercer y último Taller de Cocina Micológica” 
 

Con motivo de la Semana Micológica de Soria, organizada por la 
Agrupación Soriana de Hostelería y Turismo (ASOHTUR), que se 
está celebrando del 9 al 15 de noviembre, ASOHTUR quiere invitar 
a todos los sorianos a participar en este tercer y último Taller de 
Cocina Micológica que tendrá lugar mañana, jueves, 12 de 
noviembre a las 19.00 horas en el Casino Amistad Numancia. 

Los profesionales de la hostelería, los amantes de la micología y el 
público en general, podrán disfrutar  de este apreciado recurso 
de nuestra naturaleza de la mano de tres prestigiosos cocineros 
de nuestra provincia: Alfonso Romero de “Trashumante” de Soria, 
Francisco de Gregorio de Restaurante “Virrey Palafox” de El Burgo 
de Osma  y Óscar García de “Baluarte” de Soria. 

“La pasta y las setas”, “De la tierra al cristal y el plato todo el año 
lo agradecerá” y “Platos tradicionales actualizados de cuchara 
con setas…pero sin ellas” serán respectivamente, las temáticas 
que cada uno de los chefs abordarán en este segundo Taller de 
Cocina Micológica. 
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Para más información: Carmen Fortea   Tfno. 975 233 222   E-mail: cfortea@foes.es 


